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INCONTRO A MILANOG
AL CENTRO GLI ANZIANI

La Repubblica
Popolare
ora studia
1l welfare

: MILANO

PROPRIO a poche centinaia di
metri dal nuovo centro commer-
ciale cinese, ieri mattina si & aper-
ta la visita ufficiale in Italia di una
delegazione cinese guidata dal vi-
ceministro degli Affari Civili Ci-
nesi Dou Yupei, il ministero cor-
rispettivo di quello italiano del
welfare, La delegazione, in Italia
per approfondire come funziona-
no le politiche sociali, in particola-
re il modello lombardo, & stata ac-
colta nella sede dell’hotel villa
Torretta, a Sesto San Giovanni.
Erano presenti, tra gli altri, I’asses-
sore regionale alla Famiglia Giu-
lio Boscagli, il presidente della
Fondazione Monserrate, Chiara
d’Imporzano, il Console Generale
cinese Liang Hui e I’assessore pro-
vinciale alla Formazione e al La-
voro Paolo Del Nero. «La riforma
del welfare - ha detto 1’assessore
Boscagli - &€ un tema centrale per
il nostro Paese. In Lombardia il si-
stema si basa da un lato sulle resi-
denze per anziani, dall’altro su
una rete di assistenza domicilia-
re». Il vice ministro cinese ha spie-
gato come anche nel suo Paese ne-
gli ultimi anni ci sia stato un con-
siderevole aumento della popola-
zione anziana destinato ad incre-
mentare ulteriormente entro il
2014. La delegazione cinese ha vi-
sitato, nel pomeriggio, la residen-
zZa sanitaria assistenziale Saccardo

del gruppo Se gesta.
Ros. Pal.
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Giro del Mondo

con 1l sale

Sesto San Giovanni, alle porte di Milano, si tro-
a va il Grand Hotel Villa Torretta, albergo a quat-

tro stelle ricavato da una prestigiosa residen-
za gentilizia del Seicento, attraverso un meticoloso e ap-
passionato restauro. Nella grande villa ristrutturata una
piccola porzione ospita il ristorante ‘il Vico della Torretta’,
che si affaccia sullo splendido Chiostro del Piano Nobile
della Villa, che propone prelibatezze della cucina mila-
nese e lombarda in un menu curato dall'executive chef,
Angelo Nasta.

Buona tavolu ¢ buon vino

Il ristorante offre numerosi eventi, tra
cui serate di degustazione all'insegna
della buona tavola e del buon vino.Tra
queste serate spicca per interesse la
cena 'Giro del Mondo col sale’, tenu-
tasi lo scorso maggio, che ha offerto
un percorso tra i cinque continenti at-
traverso la degustazione di piatti ac-
compagnati da sali provenienti da di-
versi paesi.

It menu della serata é partito dal’America: un‘entrée a
base di baby pina colada d'asparago violetto con rosa
d'ananas disidratata, in abbinamento al Sale di Maras,
proveniente dal PerU. Si & poi proseguito verso 'Australia,

NELLA SPLENDIDA CORNICE
SEICENTESCA DELVICO DELLATORRETTA,
RISTORANTE DEL GRAND HOTEL VILLA
TORRETTA, ALLE PORTE Di MILANQ,

SIE TENUTA UN'INTERESSANTE CENA,
FIRMATA DALUEXECUTIVE CHEF ANGELO
NASTA, CHE HA OFFERTO UN GIRO DEL
MONDO ATTRAVERSO L'ABBINAMENTO

E LA DEGUSTAZIONI DI DIFFERENTITIPI

DI SALE.

con un antipasto di salmone rosso ma-
rinato con scorze di agrumi e sale di
Murray e piccole biglie alla vervana. Il
primo & stato un omaggio all’Asia: ra-
violo ‘Maison’ con morbido formaggio
ed erbette di campo e sezchaun, bur-
ro con grani di sale rosso d'Himalaya.
il secondo & ispirato all'Africa, con pet-
to d'anatroccolc arrostito e laccato
con sciroppo di limone 'confit’, germo-
gli di spinacino leggermente passiti,
abbinato a! sale al limone del Madagascar. A conclusio-
ne, un dessert dall’Europa: rondelle d'arancia e pompel-
mo rosa caramellate e sfumate al Grand Marnier, condi-
te con fior di sale al mandarino e pepe rosa, provenien-
te dall'italia. Giada Rusmini
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IL MAESTRO SAL DE RISO PRESENTA | NUOVI PRODOTTI. LA SUA ALTA PASTICCERIA
NELLA SCUDERIA RISTOPIU' L

Nel variegato mondo Ho.Re.Ca italiano, Ristopiu Lombardia si contraddistingue da anni per
la ricercatezza dei prodotti e per la costante attenzione verso i suoi clienti. Offrire loro
sempre e solo il meglio del mercato food rappresenta una priorita impareggiabile. Cosi, ad
onor delle sue rigorose selezioni culinarie, Ristopiu Lombardia é lieta di invitarvi alla
presentazione degli esclusivi dessert firmati dal grande Pasticcere Sal De Riso, conosciuti
ovunque per il loro eccellente livello di specialita.

Levento si terra il 10 Ottobre presso la Sala Reale del Grand Hotel Villa Torretta in via
Milanese, 3 a Sesto San Giovanni. Lappuntamento con il Maestro Sal De Riso organizzato
in esclusiva da Ristopiu Lombardia, & previsto in due incontri: il primo dalle ore 15 alle
17:30 ed il secondo dalle 20:30 alle 23. Gli incontri sono a numero chiuso con posti limitati
ad un massimo di 55 partecipanti ciascuno, & quindi necessario confermare la propria
partecipazione via e-mail allattenzione della Sig.ra Giovanna Di Terlizzi "
giovanna.diterlizzi@ristopiulombardia.it.

Lintroduzione sara affidata al Presidente di Ristopiu Lombardia Giuseppe Arditi e
successivamente il Maesto De Riso presentera i nuovi prodotti della rinomata e omonima
Pasticceria. Grazie ad un generoso buffet, potrete degustare le torte e i dessert del
popolare Maestro dolciario, distribuiti da Ristopiu Lombardia.

Classe 1966, Salvatore De Riso ha studiato e costruito la sua esperienza nei piu celebri
alberghi della Costiera Amalfitana, scoprendo cosi lamore per i dolci ed entrando a far
parte dellillustre Accademia dei Maestri Pasticceri. Da anni, la sua Pasticceria De Riso sul
lungomare di Minori raggiunge un successo senza eguali, diventando una delle piu famose
e premiate con diversi riconoscimenti anche a livello nazionale.

Le sue specialita dolciarie sono intrise dei sapori e dei profumi della sua terra. E le materie
prime sono selezionate con cosi tanta cura da rendere i prodotti Sal De Riso di altissima
qualita. Proprio per questo fanno parte del ricco ventaglio di articoli alimentari proposti da
Ristopiu Lombardia, che lavora da sempre per soddisfare ogni gusto, persino i palati pit
fini.

Ristopiu Lombardia adora viziare i suoi clienti con opportunita imperdibili. Infatti, proprio
in occasione dellevento Sal De Riso, sara felice di omaggiare chi effettuera un ordine
minimo di 20 torte con lesclusivo libro del maestro pasticcere: |1 Dolci del Sole. Il libro, edito
da Rizzoli, contiene oltre 60 ricette pratiche e deffetto, tipiche della tradizione
mediterranea. Ma non solo, chi acquistera 40 torte, oltre al fantastico libro, potra avere in
omaggio un funzionale microonde per preparare le torte con il sistema Ristopiu.

Ristopiu Lombardia non si risparmia mai sul fronte dellattenzione verso il cliente e verso la
sua soddisfazione continua. Le bonta uniche, il gusto dellalta qualita, la passione per il
mondo alimentare fanno parte della sua storia e del suo futuro. Leccellenza dei dessert Sal
De Riso ne é la prova.

Conferma Partecipazione:

Dott.ssa Giovanna Di Terlizzi

e-mail: giovanna.diterlizzi@ristopiulombardia.it

Per Info:

Ufficio Stampa Artémida: Emanuela Lodolo " e.lodolo@artemida.it

Tel: 02 45482672 " Mob: 333 2648370
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il Maesztro Sal De Riso presenta  nuov) prodot!i La sua alta
pasticceria nefla scuderia Ristopit Lombardia

Nel variegato mondo Ho.Re.Ca ftatiano, Ristopiu

Lombardia si comraddistingue da anm per (a

ricercatezza dei prodotti @ per ia costante

attenzione verso i suoi clienti Offrire foro

sempre e solc il meglio dei mercato food

xl,hmlm rappresenta una priorita impareggiabile. Cosi,

ad onor detle sue rigorose salezioni culinarie,

Ristopiu Lombardia & lieta di invitarvi alla

presentazione degli esciusivi dessert firmati dal grande Pasticcere Sal De Riso,
conosciuti ovunque per il loro eccellente livello di specialita.

L'evento si terra il 10 Ottobre presso la "Sala Reate” de: Grand Hotei Viita Torretta
i via Milanese. 2 a Sesto San Giovann: L'appuntamento con il Maestro Sal De Riso
organizzato in esclusiva da Ristopiu Lombardia, & previsto in dua :ncontri. «l primo
datie ore 15 aiie 17 30 ed Ii secondo daile 20 30 alle 23. Gli incontr: sonc a numero
chiuso con postt limitati ad un massimo di 55 partecipanti ciascuno, € quindf necessario
contarmare {a propria partecipazione via e-mah al’’attenzione della Sg ra Giovanna
O Terlizzi -

L'tntroduzione sara affidata al Presidente di Ristopiu Lombardia Giuseppe Arditi e
successivamente il Maesto De Riso presentera i nuovl prodotts detia rinomata e omonima
Pasticceria. Grazie ad un generoso buftet. potrete degustare ie torte e | dessert del
popolare Maestro dolciario, distribuiti da Ristopia Lombardia.

Classe 1966, Salvatore De Riso ha studiato e
costruito la sua esperienza nei piu celebri atberghi
della Costiera Amalfitana, scoprendo cosi "amore
per i doici ed entrando a far parte dell’illustre
“Accademia dei Maestri Pasticcens™ Da anni, la
sua "Pasticceria De Riso”™ su! lungomare di Minort
raggiunge un sUCCeSSC Sanza eguali, diventando
una delle piu famose e premiate con diversi
riconosciment | anche a livelio nazionale.

Le sue specialita dolciarie sono intrise dei sapori e
dei profumi della sua terra. E le materie prime sono
selezionate con cosi tanta cura da rendere i
prodotti Sal De Riso di altissima qualita. Proprio
per questo fanno parte del ricco ventaglio di
articoli alimentari proposti da Ristopiu Lombardia,
che lavora da sempre per soddisfare ogni gusto,
persino i palati piu fini.

Ristopit Lombardia adora viziare i suoi clienti con opportunita imperdibili. Infatti,
proprio in occasione dell’evento “Sal De Riso”. sara felice di omaggiare chi
effettuera un ordine mintmo di 20 torte con l'esclusivo libro de! maestro
pasticcere: “l Dolci del Sole”. 1 libro, edito da Rizzoli, contiene oltre 60 ricette
pratiche e d'effette, tipiche della tradizione mediterranea. Ma non solo, chi acquistera
40 torte, oltre al fantastico libro, potra avere in omaggio un funzionale microonde
per preparare le torte con il sistema Ristopia.

Ristopit Lombardia non si risparmia mai sul fronte dell’attenzione verso il ¢liente @ verso
la sua soddisfazione continua. Le bonta uniche, il gusto dell’alta qualita, la passione per it
mondo alimentare {anno parte dalla sua storia @ del suo futuro. L'eccellenza dei dessert
Sal De Riso ne € la prova.
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E : Ad onor delle sue rigorose selezioni culinarie. Ristopiu Lombardia ¢ lieta di invitarvi alia
B ATt L S presentazione degli esclusivi dessert firmati dal grande Pasticcere Sal De Riso, conosciuti
' I conr ovunque per il loro eccellente livelio di spacialitd. L'evento siterra il 10 Ottabre presso la

“Sala Reale” del Grand Hotel Villa Torretta in via Milanese, 3 a Sesto San Giovanni. Q J l
L'appuntamento con il Maestro De Riso organizzato in esclusiva da Ristopit Lombardia. &

previsto in due incontrl a numero chiuso il primo dalle ore 15 alle 17:30 ed il secondo dalle *‘-H}'Can
20:30 alle 23. Il famoso Pasticcers presentera i nuovi prodotti detla rinomata e omonima
Pasticoeria. Grazie ad un generoso buffet, potrete degustare le torte e i dessert del popolare
Maestro dolciario, distribuiti da Ristopiu Lombardia.

Nel variegato mondo Ho.Re.Ca italiano, Ristopiu
Lombardia si contraddistingue da anni per la
ricercatezza dei prodotti e per la costante attenzione
verso | suoi clienti. Offrire loro sempre e solo Il meglio
del mercato food rappresenta una priorita
impareggiabile. Cosl, ad onor delle sue rigorose
selezioni culinarle, Ristopit Lombardia é lieta di
invitarvi alla presentazione degli esclusivi dessert Fors
rm— firmati dal grande Pasticcere Sai De Riso, conosciuti e
ovunque per il loro ecceliente livello di specialita. Cer
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Rochied| Pacoradito stampa aratuito,  dark drto L'evento si terra il 10 Ottobre presso la “Sala Reale”
all'invio d ltimitat oomumczm stampa e news, che vedrai del Grand Hotel Villa Torretta In via Milanese, 3 a Sesto San Giovanni.

; S{‘:ﬁfjﬁfﬁ @Sl ot Lt T 8 comunican: L'appuntamento con il Maestro Sal De Riso organizzato in esclusiva da
: Ristopilu Lombardia, & previsto in due incontri: il primo dalle ore 15 alle
17:30 ed il secondo dalle 20:30 alle 23. Gli incontri sono a numero
chiuso con posti limitati ad un massimo di 55 partecipanti ciascuno, é
quindi necessario confermare la propria partecipazione via e-mail e
all’attenzione della Sig.ra Giovanna Di Terlizzi - S
glovanna.diterlizzi@ristopiulombardia.it.

L s e At o,

€ Penst che questo testo violi guaiche norma sul
copyright, contenga abusi di quakche tipo?

: o L'introduzione sara affidata al Presidente di Ristopit Lombardia
Giuseppe Arditi e successivamente il Maesto De Riso presentera | nuovi el epe
prodotti della rinomata e omonima Pasticceria. Grazie ad un generoso
buffet, potrete degustare le torte e i dessert del popolare Maestro
dolciario, distribuiti da Ristopili Lombardia.

Classe 1966, Salvatore De Riso ha studiato e costruito la sua
esperienza nei pil celebri alberghi della Costiera Amalfitana, scoprendo
cosl I'amore per | dolcl ed entrando a far parte dell'iflustre "Accademia
del Maestri Pasticceri”. Da anni, la sua "Pasticceria De Riso* sul
lungomare di Minori raggiunge un successo senza eguali, diventando
una delle pii famose e premiate con diversi riconoscimenti anche a
livelio nazionale.

Le sue specialita dolciarie sono intrise dei sapori e dei profumi della sua
terra. E le materie prime sono selezionate con cosi tanta cura da
rendere | prodotti Sal De Riso di altissima qualita. Proprio per questo
fanno parte del ricco ventaglio di articoli alimentari proposti da Ristopiu
Lombardia, che lavora da sempre per soddisfare ogni gusto, persino i
palati pit fint.

Ristopill Lombardia adora viziare i suoi dienti con opportunita
imperdibili. Infatti, proprio in occasione dell'evento *Sal De Riso”, sara
felice di omaggiare chi effettuerd un ordine minimo di 20 torte con
I'esclusivo libro del maestro pasticcere: "I Dolci del Sole”. Il libro, edito
da Rizzoli, contiene oltre 60 ricette pratiche e d'effetto, tipiche della
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tradizione mediterranea. Ma non solo, chi acquistera 40 torte, oltre al
fantastico libro, potra avere in omaggio un funzionale microonde per
preparare le torte con il sistema Ristopiu.

Ristopiu Lombardia non si risparmia mai sul fronte dell'attenzione verso
il cliente e verso la sua soddisfazione continua. Le bonta uniche, il
gusto dell'alta qualita, la passione per il mondo alimentare fanno parte

della sua storia e del suo futuro. L'eccellenza dei dessert Sal De Riso ne
é la prova.

Conferma Partecipazione:
Dott.ssa Giovanna Di Terlizzi

e-mail: giovanna.diterlizzi@ristopiulombardia.it
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Il Maestro Sal De Riso presenta i nuovi prodotti. La sua
alta pasticceria nella scuderia Ristopiu Lombardia

(& LUGLIO 28. 2011 8‘5 EMANUELA LODOLO NOCOMMENTS
Nel variegato mondo Ho.Re.Ca italiano, Ristopiu Lombardia si
contraddistingue da anni per la ricercatezza del prodotti e per la
® N\ cogante attenzione verso | suoi clienti Offrire Joro sempre e solo il

[ plu meglio del mercato food rappresenta una priorita impareggiabile. Cosi,

Lombardiu  ad onor delle sue rigorose selezioni culinarie, Ristopiu Lombardia ¢
lieta di invitarvi alla presentazione degli esciusivi dessert firmati dal
g ande Pasticcere Sal De Riso, conosciuti ovunque per il loro eccellente livello di specialita.

L'evento si terrd il 10 Ottobre presso la “Sala Reale” dei Grand Hotel Vilia Torretta in via Milanese, 3 2
Sestc San Giovanni. L’appuntamento con il Maestro Sal De Riso organizzato in esclusiva da Ristopiu
Lombardia, & previsto in due incontri ii primo dalie ore 15 alle 17 30 ed il secondo dalle 20 30 alle
23 Gli incontri sono a numero ¢chiuso con posti limitati ad un massimo di 55 partecipanti ciascuno, €
quindi necessario confermare ia propria partecipazione via e-mail ai:’attenzione deila Sig.ra Giovanna Di

Teriizzi - govanna diterlizzi@ristopiulombardia it

L'introduzione sara affidata al Presidente di Ristopit Lombardia Giuseppe Arditi e successivamente il
Maesto De Rise presentera { nuovi prodotti della rinomata e omonima Pasticceria. Grazie ad un generoso
buffet, potrete degustare le torte e i dessert del popolare Maestro dolciario, distribuiti da Ristopiu
Lombardia

Classe 1966, Salvatore De Riso ha studiato e costruito |a sua esperienza
nei pill celebri alberght della Costiera Amalfitana, scoprendo cosi

I'amore per i dolci ed entrando a far parte dell’illustre “Accademia dei
Maestri Pasticceri”. Da anni, la sua “Pasticceria De Riso” sul lungomare
df Minort raggiunge un successo senza eguali, diventando una delle piu
famose e premiate con diversi riconoscimenti anche a livelio nazionale.

Le sue specialita dolciarie sono intrise dei sapori e dei profumi della sua
terra. E le materie prime sono selezionate con cosi tanta cura da
rendere i prodotti Sal De Riso di altissima quatita. Proprio per questo
fanno parte del ricco ventaglio di articolf atimentari proposti da Ristopfu
Lombardia, che lavora da sempre per soddifare ogni gusto, persino i

patati pit fini.

Ristopiii Lombardia adora viziare i suoi clienti con opportunita imperdibili. Infatti, proprio in occasione
dell’avento “Sal De Riso”, sard fetice df omaggiare chi effettuerd un ordine minimo di 20 torte con
"esclusivo libro dei maestro pasticcere. “I Dolici del Sole” i libro, edito da Rizzoli, contiene oltre 60
ricette pratiche e d'effetto, tipiche della tradizione mediterranea. Ma non solo, chi acquistera 40 torte,
oltre al fantastico libro, potra avere in omaggio un funzionale microonde per preparare le torte con il
sistema Ristopiu.

Ristopiu Lombardia non si risparmia mai sul fronte dell’attenzione verso il cliente e verso la sua
soddisfazione continua. Le bonta uniche, il gusto dell’alta qualitd, la passione per il mondo alimentare
fanno parte della sua storia e del suo futuro. L'eccellenza dei dessert Sal De Riso ne é la prova.

Conterma Partecipazione
Dott.ssa Giovanna Di Terlizzi

e-mal: giovanna diterlizzi@istopiulombardia it
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Il Maestro Sal De Riso presenta i nuovi prodotti. La sua
alta pasticceria nella scuderia Ristopiu Lombardia

hews purh

Ad onor delle sue rigorose sefezioni cufinarie, Ristopia Lombardia & lieta di
invitarvi alla presentazione degli esclusivi dessert firmati dal grande Pasticcere Saf
De Riso, conosciuti ovunque per if foro ecceliente livello di specialitd. L'evento si
terra if 10 Ottobre presso la "Sala Reale” del Grand Hotel Villa Torretta in via
Milanese, 3 a Sesto San Giovanni. L'appuntamento con il Msestro De Riso
organizzato in esclusiva da Ristopit Lombardia, & previsto in due incontri a
numero chiuso: il primo dalle ore 15 alle 17:30 ed il secondo dalle 20:30 alle 23.
1l famoso Pasticcere presenterd i nuovi prodotti della nnomata e omonima
Pasticceria. Grazie ad un generoso buffet, potrete degustare e torte e i dessert
del popolare Maestro doldario, distribuiti da Ristopiu Lombardia.

28/07/11 - Nel variegato mondo Ho.Re.Ca italiano,
Ristopiu Lombardia si contraddistingue da anni per la
ricercatezza dei prodotti e per {a costante attenzione
verso 1 suoi clienti, Offrire loro sempre e solo il meglio del
mercato food rappresenta una priorita impareggiabile.
Cosi, ad onor delle sue rigorose selezioni culinarie,
Ristopiu Lombardia é lieta di invitarvi alla presentazione
degli esclusivi dessert firmati dal grande Pasticcere Sal
De Riso, conosciuti ovunque per il loro eccellente livello di
specialita.

L'evento si terrd il 10 Ottobre presso |a “Sala Reale” del
Grand Hotel Villa Torretta in via Milanese, 3 3 Sesto San
Giovanni. L'appuntamento con il Maestro Sal De Riso
organizzato in esclusiva da Ristopiu Lombardia, &
previsto in due incontri: il primo dalle ore 15 alie 17:30
ed il secondo dalle 20:30 alle 23, Gl incontri sono a
numero chiuso con posti limitati ad un massimo di 55
partecipanti ciascuno, & quindi necessario confermare la propria
partecipazione via e-mail all'attenzione delia Sig.ra Giovanna Di Tertizzi -
giovanna.diterlizzi@ristopiulombardia.it.

L'introduzione sard affidata al Presidente di Ristopil Lombardia Giuseppe
Arditi e successivamente il Maesto De Riso presenterd i nuovi prodotti della
rinomata € omonima Pasticceria. Grazie ad un generoso buffet, potrete
degustare le torte e i dessert del popolare Maestro dolciario, distribuiti da
Ristopil Lombardia.

Classe 1966, Salvatore De Riso ha studiato e costruito i3 sua esperienza nei
pit celebri alberghi della Costiera Amalfitana, scoprendo cosi 'amore per i
dolci ed entrando a far parte dell'illustre "Accademia dei Maestri Pasticceri®.
Da anni, la sua *Pasticceria De Riso® sul lungomare di Minori raggiunge un
successo senza eguali, diventando una delle pit famose e premiate con
diversi riconoscimenti anche a livello nazionale.

Le sue specialita dolciarie sono intrise dei sapori e dei profumi della sua
terra. E le materie prime sono selezionate con cosi tanta cura da rendere |
prodotti Sal De Riso di altissima qualitd. Proprio per questo fanno parte del
ricco ventaglio di articoli alimentari proposti da Ristopiu Lombardia, che lavora
da sempre per soddisfare ogni gusto, persino i palati pid fini,

Ristopil Lombardia adora viziare i suci clienti con opportunita imperdibiii.
Infatti, proprio in occasione dell'evento "Sal De Riso”, sara felice di omaggiare
chi effettuera un ordine minimo di 20 torte con |'esclusivo libro del maestro
pasticcere: "I Dolci del Sole”. Il libro, edito da Rizzoli, contiene oltre 60 ricette
pratiche e d'effetto, tipiche della tradizione mediterranea. Ma non solo, chi
acquisterd 40 torte, oltre al fantastico libro, potra avere in omaggio un
funzionaie microonde per preparare le torte con il sistema Ristopiu.

Ristopiu Lombardia non si risparmia mai sul fronte dell’attenzione verso il
cliente e verso 12 sua soddisfazione continua. Le bontd uniche, il gusto

dell’alta qualitd, la passione per il mondo alimentare fanno parte della sua
storia e del suo futuro. L'eccellenza dei dessert Sal De Riso ne & 13 prova.

Conferma Partecipazione:

Dott.ssa Giovanna Di Terlizzi
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Il Maestro Sal De Riso presentai nuovi prodotti.
La sua alta pasticceria nella scuderia Ristopiu
Lombardia

Nel variegato mondo Ho. fRe.Ca italiano,

Ristopiu Lombardia si contraddistingue da

PR anni per la ricercatezza dei prodotti e per

- ° lacostante attenzione verso i suoi clienti.

plu Offrire loro sempre € sclo il meglio de!

ombardid nercato food rappresenta una priorita

impareggiabile. Cosi, ad onor delle sue

rigorose selezioni culinarie, Ristopil Lombardia & lieta di invitarvi alla

presentazione degli esciusivi dessert firmati dal grande Pagticcere Sal De Riso,
conosciuti ovunque per il loro eccellente livello di specialita.

L’evento st terrd 11 10 Ottobre presso la “Sala Reale” dei Grand Hotel Villa
Torretta in via Milanese, 3 a Sesto San Giovanni. L'appuntamento con il
Maestro Sal De Riso organizzato in esclusiva da Ristopiu Lombardia, & previsto
in due incontri il primo datle ore *5 alle 17 30 ed il secondo dalle 20:30 alle
23 Glincontr: sone a numero chiuso con posti limitati ad un massimo di 55
partecipanti ciascuno, € quindi necessario confermare ta propria
partecipazione via e-mail ail’attenz:one delia Sg ra Giovanna Di Terlizzi -
govanna diterlizzi@ stopiulombardia it

Lintroduzione sara affidata al Presidente di Ristopii Lombardia Giuseppe Arditi e
successivamente il Maesto De Riso presentera i nuovi prodott! della rinomata e
omonima Pasgticceria. Grazie ad un generoso buffet, potrete degustare le torte
e | dessert del popolare Maestro dolclario, distribuit] da Ristoplu Lombardia.

CQlasse 1966, Salvatore De Riso ha studiato e
costruito la sua esperienza nei piu celebrl
alberghi della Costiera Amalfitana, scoprendo
cosi ’'amore per i dolci ed entrando a far
parte dell’illustre “Accademia dei Maestri
Pasticceri”. Da anni, |la sua “Pasticceria De
Rs” sul lungomare di Minori raggiunge un
successo senza eguali, diventando una delle
piu famose e premiate con diversi
riconoscimenti anche a livello nazionale.

Le sue specialita dolciarie sono intrise dei
sapori @ dei profumi deila sua terra. Ele
materie prime sono selezionate con cosi
tanta cura da rendere | prodotti Sal De Hiso
di altissima qualita. Proprio per questo fanno parte del ricco ventaglio di articoli
alimentari proposti da Ristopiu Lombardia, che lavora da sempre per soddisfare
ogni gusto, persine | palati pil fini.

Ristopiu Lombardia adora viziare f suoi clienti con opportunita imperdibili. Infatti,
proprio in occasione dell’evento “Sal De Riso”, sara felice di omaggiare chi
effettuerd un ordine minimo di 20 torte con I'esclusivo libro de! maestro
pasticcere: *| Dolci del Sole”. |l libro, edito da Rizzoli, contiene oltre 60 ricette
pratiche e d'effetto, tipiche della tradizione mediterranea Ma non solo, chi
acquisterd 40 torte, oltre al fantastico libro, potrd avere in omaggio un
funzionale microonde per preparare le torte con il sistema Ristopiu,

Ristopiu Lombardia non si risparmia mai sul fronte dell’attenzione verso il cliente
e verso la sua soddisfazione continua. Le bonta uniche, il gusto dell’alta qualita,
la passione per il mondo alimentare fanno parte della sua storia e del suo futuro
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L’eccellenza dei dessert Sal De Riso ne é la prova.
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Italia da scoprire

Viaggio nelle valli di Ceno ediTaro
Un tuffo nella natura e nella storia

di Marino Fioramonti

Dal castello di Varano de’ Melega-
ri, un tempo parte dei manieri
del Ducato di Parma e Piacenza, nelle

"Educational tour nelle valli del Ceno
e del Taro. Da sempre crocevia di gen-
i, culture, strade percorsi e tradizio-
i, la visita ha significato per i parteci-
panti immergersi in un’atmosfera che
per alcuni giorni ha fatto dimenticare
i ritmi frenetici della citta. Lo scena-
rio & quello dell’Appennino parmense,
un’insenatura ritagliata tra la Liguria

e la Toscana. Terra di confine, ma
anche terra di incontri interessanti,
come quello con il presidente della
Comunita montana delle valli Luigi
Bassi che, nel ricordare la storia dei
Farnesi e dei Malaspina, non ha man-
cato di sottolineare che il territoric
rappresenta non solo un’area monta-
na ma anche una ricchezza storica.

«La zona & dotata di servizi e
di infrastrutture, ma ha una scarsa
vocazione turistica, vocazione perd
che si pud recuperare con la messa in
campo e la valorizzazione delle tradi-
zioni popolari, storico-artistiche e la
cultura del territorio» ha detto Bassi.
[’obbligo alcune suggestive tappe per
conoscere il territorio: da Pellegrino
Parmense a Varsi, a Compiano fino a
Begonia, da a Crocetta di Tarsogno a
Berceto e Bobbio.

Probabilmente il prodotto piit
rappresentativo della val di Taro é il
fungo porcino, insigne “ospite” della
Strada dei Sapori che si snoda nella
Valle congiungendosi a ovest con la
val Ceno. Questa prelibatezza locale si
fregia del marchio Igp. La visita alla
Albareto, sede tutti gli anni della pre-
stigiosa “Mostra del fungo”, quindi
conclusa a Borgotaro dove il sindaco
Diego Rossi ha illustrato I'Autunno
gastronomico Valtarese”, che si tiene
in settembre, ottobre e novembre, una
manifestazione che valorizza i prodot-
ti e la vallata offrendo il meglio della
propria tipicita. S cod 21195

Sport, paesaggi mozzafiato e golosita della tavola

In val Pusteria'si respira aria mitteleu ropea

Inoltrarsi nella val Pusteria, cost come nell'Alto
Adige pili in generale, vuole dire anzitutto
confondersi negli stili e nei costumi. C'¢ un clima
mitteleuropeo legato assieme dalla montagna e
da qualche strascico di lingua. L'area vacanze per
eccellenza é al “Plan de Corones’, dove d'inverno
lo sci la fa da padrone. Lestate, da par suo, non fa
rimpiangere la neve: la montagna ¢ disponibile
per trekking e alpinismo, arrampicata e semplici
passeggiate, per non parlare del ciclo-turismo.

La cucina locale é frutto dellincontro tra quella
italiano-montana e quella tedesca. ! vini del
Siidtirol accompagnano came di cervo o capriolo,
bue, funghi, polenta, saporiti e variegati formaggi
oi tipici canederli. (F.G.)E)cod 21455

90 (TALIAATAVOLA - lugliv/agosto 2077

| GIARDINI D! SISSI INCONTRANO

IL VINO VERSOALN - L'genda 2011
degli eventi ai Giardini di Sissi a
Castel Trauttmansdorff (Merano, Bz)
¢ costellata di eventi degni di nota
messi a punto per i festeggiamenti
del 10° anniversario. Tra questi, a
partire dal mese di agosto fino a fine
ottobre, verra riproposto ai visitatori
il pacchetto turistico “Giardini & Vino”
che ogni giovedi permettera loro

di affiancare alla visita guidata ai
giardini anche quella all'antica vite,
considerata monumento naturale

e bene culturale altoatesino e di
degustare il vino bianco“Versoaln®
Ocod 2098

VENTICINQUE ANNI DIVACANZE
IN FESTA “L'AUSTRIA PER L'ITALIA"
LAustria per I'ltalia & un'associazione
di alberghi a gestione familiareda 3,
4 e 5 stelie sparsi in tutta 'Austria. [l
gruppo conta 104 hotel, sottoposti a
controlli di qualita, caratterizzato da
un'offerta infrastrutturale efficiente
“ambasciatrice™ del patrimonio
ospitale di tutto il Paese. Ha
festeggiato i suoi 25 anni presso
I'Hote! Villa Torretta di Sesto San
Giovanni (Mi). (ROICcod 20949

GRANDE TRAGUARDO, 10 ANNI
DI“CAPOLAVORI A TAVOLA”

Ospiti importanti a Corsignano

di Poppi (Ar) per il decennale di
“Capolavori a tavola’ evento
turistico-enogastronomico realizzato
da Simone Fracassi, indiscusso

re della carne chianina e strenuo
difensore dei prodotti considerati di
nicchia. Pia di 250 i commensali, che
oltre a degustare le prelibatezze della
serata, hanno contribuito con le loro
offerte a sostenere |'associazione
Onlus “Noi con Voi per continuare a
vivere', di cui & presidente onoraria
Elisa Isoardi. (CZ.¥D)cod 21257
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IJ‘IUH*‘-{ Direttore responsabile Maria Ferrante - glovedi 1 settembre 2011

SI CUREZZA SOCIALE - I TALI A/ CINA — A MILANO
FONDAZI ONE MONSERRATE OSPI TA DELEGAZI ONE
GOVERNO CINESE: CONFRONTO POLITICHE
WELFARE

(2011-09-01)

Una delegazione cinese guidata dal vice ministro degli affari civili
cinesi (il ministero che “corrisponde” a quello del welfare italiano), Dou
Yupel, & in visita a Milano oggi gloved! 1 settembre.

La visita sarad aperta col pranzo ufficiale di benvenuto interamente
promosso da Fondazione Monserrate presso ii Grand Hotel Villa Torretta
(Via Milanese 3, Sesto San Giovanni, Milano). Ad accogliere ia delegazione
sard Chiara d'Imporzano, presidente della Fondazione Monserrate,
allincontro di benvenuto prenderanno parte anche Giutio Boscagli,
assessore alla famiglia, conciliazione, integrazione e solidarietd sociale per
|a Regione Lombardia e Paolo Del Nero, e alla for
professionale e al lavoro per |a Provincia di Milano.

L'appuntamento a Milano & {a prima tappa di un viaggio in Itaila che si
concluderd funedi 6 settembre con [‘incontro a2 Roma del vice ministro Dou
Yupei, con il Ministro del Lavoro e delle Politiche Sociali, Maurizio Sacconi.
Nel pomeriggio di oggi il vice primo ministro cinese ¢ i delegati,
accompagnati da Chiara d'Imporzano visiteranno [a residenza sanitaria
assistenziale Saccardo del gruppo Segesta e in serata saranno ospit del
presidente della Provincia Guido Podesta a Pal Isimbardi.

La visita della delegazione cinese promossa e organizzata da
Fondazione Monserrate, apre una fase operativa di sviluppo degli accordi
siglati a Pechino lo scorso 18 luglio tra il Ministero del Lavoro e delie
Politiche Sociali e gli omaloghi Ministeri cinesi del Lavoro e degli Affari
Civili, che iscono una collaborazione tra Italia e Cina su:salute ¢
sicurezza sul luoghi di lavoro; politiche del welfare per anziani, disabili e
non autosufficienti; previdenza e assistenza; regoiamentazione del flussi
migratori per lavoro e formazione degli operatori ned vari settori.

Dopo la visita a Milano ia delegazione cinese accompagnata da
Fondazione Monserrate, fard tappa a Venezia e Firenze dove visiterd altre
strutture d'eccellenza per il welfare itaiiano e conciuderd la propria visita a
Roma luned! con lincontro col Ministro Sacconi.

*La situazione sociale oggi & in rapido cambiamento. L'attuale crisi
finanziaria ed economica a livello diale richiede, anche nel campo del
welfare, una profonda innovazione - dichiara Chiara d'Imporzano,
presidente della Fondazione Monserrate - Monserrate & convinta che il
iavoro comune fra I'Italia e la Cina produrrd, come lo & gid stato in questi
anni attraverso | numerosi progetti e le sinergle sviluppate con il Governo
cinese, un bene sia per la nostra popolazione che per quelia cinese. I
nostro obiettivo & consolidare e rafforzare il nostro impegno in particolare
attraverso la promozione della conoscenza del sisterna welfare italiano in
Cina nei suoi punti di eccelienza pili riconosciuti, che riteniamo possa
portare anche positive ricadute di tipo economico per il nostro paese”.

Fondazione Monserrate & presente in Cina da oltre 10 anni e tra |
progetti realizzati ha creato a Pechino i “Centro permanente di formazione
Hal Qiao”, un polo innovativo per lo scambio di conoscenze e best practice
relativo all'integrazione socio-economica di disabili e all’assistenza agli
anziani, un centro ¢ scambi internazionali, una scuoia di lingua.

Ha realizzato progetti per oitre 10.000.000 di euro con particolare
attenzione alle attivita di formazione (oltre 155.438 le ore erogate) per cui
ha brevettato it metodo MICES - Multipoint International Communication
and Education System: un sistema di vid ferenza tt

che,
collegando In tempo reaie { dnque continenti, permette di offrire un’elevata o

qualith formativa con esperti @ docenti di eccellenza di tutto il mondo.

Dal 2004 Ia Fondazione Monserrate & tra i principali interfocutori delie
pilt importanti istituzioni cinesi neli‘area del weifare. E’ I'unica
organizzazione non cinese a essere stata premiata dalla Federazione dei
Disabili di Pechino per il suo contributo nella promozione dell'integrazione
sociale dei disabill.{01/09/2011 - ITL/ITNET)
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